
Rinderkraftbrühe | Pfannkuchenstreifen

BADISCHE FLÄDLESUPPE

KLEINES JÄGERRECHT 

S U P P E N  |  V O R S P E I S E N
6.60

17,90

Blattsalat mit Hähnchen im Cornflakes Mantel

BLATTSALAT | HÄHNCHEN

Spätzle vom Brett | Preiselbeeren 

GULASCH VOM WILD IN PIKANTER SAUCE

Pommes frites | Rahmsauce

WIENER SCHNITZEL 

L E I C H T E  K Ü C H E  |  S A L A T E
21,00

22.10

25.80

Spätzle vom Brett | Preiselbeeren | Wildsauce 

MEDAILLONS VOM HIRSCH

28.00
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0 7 8 3 5 - 6 3 6 0

T A G E S K A R T E

Herz und Nierle | feine Nudeln

V E G E T A R I S C H
15,90

KARTOFFEL-GEMÜSECREME SUPPE 5.50

14.50

F L E I S C H

ZWIEBELROSTBRATEN

Röstzwiebeln | Pommes frites | Rahmsauce

30.30

F I S C H
LACHSKLÖSSCHEN | HAUSGEMACHT
Basmatireis | Riesling Sauce

GERÖSTETE WILDLEBER

Bratkartoffeln | Röstzwiebeln | Wildsauce 

24,70

23.80 | 21.80

B E I  F R A G E N  Z U  A L L E R G E N E N
W E N D E N  S I E  S I C H  B I T T E  D I R E K T  A N

U N S E R E  S E R V I C E M I T A R B E I T E R .  

D E S S E R T
EISKAFFEE
CREMÉ BRÛLÉE
KAFFEE-VERGNÜGEN 
(VANILLEEIS|ESPRESSO|CREME BRÛLEE)

6.90
6.80
8.00

S’ PFÄNNLE (2X MEDAILLONS VOM SCHWEIN)
Spätzle vom Brett | Rahmsauce

21.80

BÄRLAUCH-CREMESUPPE 6,60

SCHWÄBISCHE MAULTASCHEN 

SPINATKNÖDEL | CHAMPIGNONRAHM

BADISCHER SAUERBRATEN
Semmelknödel | Spätzle vom Brett

24.70

Speck | Zwiebelschmelze

PANIERTES PUTENSCHNITZEL

SALAT VOM BUFFET 8,20

SCHWARZWALD-FORELLE „MANDELBUTTER“

Zitronenscheibe | Salzkartoffeln | zerlassene Butter 

21.00

kleines Gemüse | Pommes Frites

25,80

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH

FLAMMKUCHEN SPECK UND SCHMAND
9,80

9,80


